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Caxerak

[Topen MUKpOOHMOJIOMIKUX KpUTEpHUjyMa 3a XpaHy (KpuTepujymu 0e30jemHOCTH
XpaHe U KpUTEPUJyMHU XHIHj€HE Yy TPOIECY IMPOU3BOIABE), MUKPOOHOIOMIKI
KPUTEPUjyMH YUCTOhe Cy BeoMa Ba)kKHA KapuKa y MUKpPOOUOJIOTHjU JIaHIIa XpaHE.
VY3opmm OpuceBa ompeme, ypehaja, nmpubopa, pagHUX IMOBpIIMHA, paaHe oxajehe
U PYyKy pajHHKa Yy MPOU3BOAH, MPEpagy U MPOMETY Y 00jeKTHUMa U MPEBO3ZHUM
CpeICTBUMA KOjU J10J1a3€ Y KOHTAKT C XPaHOM, IJIj€ TOCTOjU OMACHOCT O] TI0jaBe U
HIMpea 3apazHe 001ecT, KopulheHu cy 3a UCIHUTHBamke. VICMUTHUBaHHU y30pLH
noTU4y U3 o0jexara 3a MPOU3BOAKY, Mpepaay U TUCTpUOYIUjy XpaHe, pecTopaHa
U IPYTHX YyTOCTUTEJbCKUX 00jeKaTa y KOjuMa ce CITy)KH XpaHa, o0jekara y o0iactu
BaclUTama, 00pa3oBama W CoIMjaiHe 3amThTe (00JeKTH 3a CMjelITaj JIMIa) U
MIPEBO3HUX CPEACTaBa Koja Jojla3e y KOHTAKT ¢ XpaHoM. McnutuBame je 00aB/beHO
tokoM 2020. roquHe u 00yxBaruio je 2.958 y3opaka. JJabopaTopujcko HCITUTUBAE
y3opaka Opucesa BpiieHo je metogama BAS EN ISO 4833-1:2014, BAS EN ISO
21528-2:2018, BAS EN ISO 11290-1:2018 u BAS EN ISO 6579-1:2018. Lumb
UCTPA)KMBaA j€ J1a C€ MPOIIH]eHH CTamhe MUKPOOHOIIOIIKE YUCTONE Yy JIaHIy XpaHe.
Opn yxynHor 0poja ucnutaHux y3opaka opucena, 94,22% je 6uino 3anoBosbaBajyhe,
a 5,78% je Ouno HesamoBosbaBajyhe. Ilocmarpano y omgHocy Ha ykymaH Opoj
UCIUTaHUX y30paka, 77,19% y3opaka je 6uno He3zagoBoskaBajyhe 300r noBehanor
Opoja aepobHux Mukpoopranuzama Ha 30°C, a 22,81% 300r mosehanor 6poja
Enterobacteriaceae. 1latorenn Salmonella spp. u Listeria monocytogenes HUCY
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M30JI0BaHU HH Y jeTHOM y30pKy Opmca. JloOujeHu pe3yaraTd ykasyjy Ja je OniTH
HUBO XUTHjEHE Y TPOU3BOIBH U TUCTPUOYIIMJU XpaHe HAa BHCOKOM HUBOY, ITOCEOHO
300r oncyctBa naroreHa Salmonella spp. u Listeria monocytogenes, anu na u
JlaJbe TIOCTOjU PU3HK O] KOHTaMHHaIje Enterobacteriaceae, xoje ¢y MHIUKATOPU
XHUTHjeHa TPOoIIeca MPOU3BOIHE.

KibyuHe pujeun: MUKpOOHOIIONIKa YUCTONA, JTaHAIl XpaHe, Op0j MUKPOOpTraHHu3ama,
Enterobacteriaceae, Salmonella, Listeria monocytogenes.

YBOJI

[Topen MHKpPOOHMONOMIKMX KpUTEpHUjymMa 3a XpaHy (Kputepujymu 0e30jenHo-
CTH XpaHE U KPUTECPHjYMHU XUTHjCHE y TIPOIECY MPOHU3BOAE), MUKPOOUOIOIIKI
KpUTEpHjyMH 4rcTohe Cy BeoMa BaykKHA KapvKa y MUKPOOHMOJIOTH)H JIaHIIa XpaHe.
[TpocTopuje y Kojuma ce pyKyje XpaHOM, IPEBO3HA CPEICTBA, MPEAMETH, TPUOOP
U OllpeMa KOjH JI0J1a3¢ Y KOHTAKT C XPaHOM MOpPajy c€ PEIOBHO OJpKaBaTH (Mexa-
HUYKO YHIIThewme U pame) U 1e3NHPUKOBATH Kako O ce n30jerao CBaku PU3UK OJf
KOHTaMHUHaIlMje, a XpaHa u 0colsbe Mopajy outu noa penosauM Haazopom (IIpo-
nic, 2004). PykoBaoiu XpaHOM MOpajy OIpKaBaTh BUCOK HUBO JIMUHE XUTHjCHE
U HOCUTH ofroBapajyhy 3amtutHy oajehy, u 6utu oOydeHH O 3aXTjeBUMa XUTH]e-
He xpane (Gill u Jones, 1999). HenpaBunHo yuniheme u ne3uHdeKyja IMPEKTHO
Cy MOBE3aHU C M0jaBOM pa3HuX 00JeCTH Koje ce mpeHoce xpaHoM (Johns, 1991).
OO6yka oco0Jspa Koje pyKyje XpaHOM, Y Be3H ¢ OCHOBHUM KOHIIENTOM U 3aXTjeBUMa
JUYHE XUTH]EHEe, CAaCTaBHU je AUO Mjepa 3a nolujame 0e30jeHOr Mpou3BOIa 3a
notporntada (Adams u Moss, 1997).

Y MUKpoOHOIOIIKOM Tperiiey OpuceBa, MpoljeHa XUTHjeHe MOBPIIMHA YTIIABHOM
ce 3acHMBa Ha ofpehuBamy Opoja aepoOHHUX MuKpoopranuzama Ha 30°C u
Enterobacteriacea nmo c¢cm? (Aarnisalo u cap., 2006). ITopen oBuX, IMOHEKam ce
BPILIU HCITUTHBAKE U HA TIPUCYCTBO JAPYTHX MHKPOOPraHU3ama, jep je T0Ka3aHo Ja
Salmonella spp., Shigella spp., Escherichia coli, Staphylococcus aureus, Bacillus
cereus U (peKaHEe CTPENTOKOKE MOTUYY O] 3aPAKCHHUX 0C00a KOje PYKYjy XpaHOM
(Lawrie, 1998).

Ha noBprirHama koje /1ojla3e y KOHTaKT ¢ TOTOBOM XPaHOM MOTPEOHO je BPIIUTH
UCTIMTUBAaka TPHUCYCTBA Listeria monocytogenes Kao y3pOYHHKA JHCTEPHO3E,
TElIKe 3apa3He 0oJecTH Jbyau W KuBOTHHa (Aguado u cap., 2001; Lundén u
cap., 2002; Lundén u cap., 2003; Suihko u cap., 2002; Fonnesbech-Vogel u cap.,
2001). UctpaxuBama Samelis 1 Metaxopoulos (1999) yka3zyjy na je, y mporecy
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NIPOM3BOIHE XpaHe, )KUBOTHA CpeArHa yenthu u3Bop Listeria monocytogenes HETo
KHMBE )KUBOTHUIHE U JICTIIEBH, TAKO Ja Tpeba 0OpaTUTH MoceOHy MaXKiby Ha MPOoLec
yunthewa u fe3uHpeKImje.

300r pu3MKa M0 JaBHO 37paBJbE, Y MIPOU3BOALH, MPEPAIU U IPOMETY CIIPOBOJIE CE
o0aBe3Ha UCTIMTHBama Ha Listeria monocytogenes y OCIOBalkbY TOTOBOM XpaHOM
u Ha Salmonella spp. y mocioBamy MECOM, TTOJYITPOU3BOIMMA U TIPOU3BOIUMA O]
meca (IIponuc, 2012; [Ipomnuc, 2019).

Baxehowm perynatuBom fepuHUCAHU Cy KPUTEPHJYMU MUKpOOUOJIolIKe yrucTohe u
y4eCTaJoCT KOHTpOJIe oripeme, ypehaja, mpubopa, paJHuX MOBPIIUHA, pagHe ojehe
U PYKY paJiHUKa y IPOU3BOIHH U TIPOMETY y 00jeKTUMA U TIPEBO3HUM CPEACTBUMA
KOja Jiojla3e y KOHTaKT C XpaHOM, Y KOjUMa MOCTOJH PU3UK O IM0jaBe W IIUPEHa
3apaszune 6omnectu (ABX, 2013; IIpomnuc, 2018; IIpomnuc, 2019).

[{use ucTpakuBama je J1a ce MpOLUjeHH CTambe MUKPOOHOIOLIKe yucTohe y JIaHIy
XpaHe.

MATEPUJAJIN U METOJE

VY3opuu OpuceBa omnpeme, ypehaja, npuOopa, pagHUX MOBPLIMHA, pajgHe ojjehe
U PYKY paJHMKa y MPOU3BOMY, NMPEPaau U NPOMETY y 00jeKTUMa U MPEBO3HUM
CpEeACTBHMMA KOjH J10a3€ Y KOHTAKT C XPaHOM, I/je MOCTOjH OMACHOCT O] TOjaBe
U 1IMpema 3apa3He 0ojecTH, KOpuIIheHH Cy 3a HCIUTHBAaKkE. Y30pLUU MOTUUY
u3 objekara 3a NPOM3BOAMKY, Hpepagy M AUCTpUOYLH]y XpaHe, pecTopaHa M
JPYTUX YTOCTUTEJbCKUX O0jeKaTa y KojuMa ce CIy)XM XpaHa, o0jekara y obiactu
BaClMTama, 00pazoBamba U COIMjalHe 3aIuTUTE (00JeKTH 3a CMjeIlTaj JHla) U
NPEBO3HUX CPE/ICTaBa Koja Joj1a3e y KOHTAKT ¢ XpaHoM. McniutuBame je 00aB/beHO
TokoM 2020. ronuHe 1 o0yxBaTuio je 2.958 y3opaxa.

VY3umame 1 TpaHcropT y3opaka BpiueHo je mpema BAS ISO 18593 (MCBUX, 2008).
OnjemuBame ycarIalleHOCTH y30paka y OAHOCY Ha Opoj aepoOHMX
mukpoopranuzama Ha 30°C u Enterobacteriaceae (Ilpommc, 2012; ABX, 2013;
[Mponuc 2018), Salmonella spp. (Ilpomuc, 2019) u Listeria monocytogenes
(ITporuc, 2012; IIponuc 2019), u3BpIIEHO je HA OCHOBY KaTeropuja MCHUTAHUX
y30paKa U MUKPOOHOJIOIIKUX KpUTepHjyMa npruka3aHux y Tabenu 1.
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Ta6ena 1 Kareropuje y3opaka u KpUTepHjyMu MHKPOOUOJIOIIKE YucTohe
Kareropuja bpoj aepobrnx . Listeria Salmonella
MUKpoopranuszama | Enterobacteriaceae
y30paka a 30°C monocytogenes spp.
TTopiynancke,
CTaKJICHE, O1CYCTEO OncycTBo
TJIaTKe METalHe <10 0-1 A y2 y y 100cm?/
100cm?/6pucy
nioBprmHEe cfu/ Opucy
cm?
Ocrane
MOBPIINHE OncyctBO
OncycTBo y
< - 2
(npBene, <30 0-1 100cm?/6picy y 100cm?/
IJIACTUYHE, Opucy
kamene) cfu/cm?
Tawupu,
3njenuiie,
pudop 3a
jeTo u Mame OzcycTso
Eoncyljg’ mocyhe <100 0-1 ORCyCIBO Y |y 5o ey
pudop 100cm?/6pucy Spiic
KOjH J0Ja3e pucy
y KOHTaKT ca
xpanom cfu/ml
(cm’)
Pyke ocoba
y})]:[ozmpy ca OncyctBo y Oncyerso
<200 0-1 5 y 100cm?/
xpanom cfu/ml 100cm?/6pucy Spric
(cm?) pucy
Bore unn
ambanaxa 3a 0-1 0-1 OncyctBoy | OncycTBO
TEYHE TPOU3BOJIC Opucy y Opucy

cfu/ml

cfu: colony forming units (jenuuuia koja hopmMupa KOJOHHU]Y)

JlaGopaTopujcko HCIUTHBAKE y30paKka OprceBa BPIIEHO je cienehum MeToaama:
- perekuuja Salmonella spp. npema BAS EN ISO 6579-1 (MCBUX, 2018a),
- perekuuja Listeria monocytogenes npema BAS EN ISO 11290-1 (MCBUX,

20186),




Berepunapcku :xypHaaa Penyouuke Cpucke (bama Jlyka), Boa. XXIII, bp.1-2, 130-142, 2023.
Tonuh u cap.:
Muxpoouosiomka yncroha y JaHuy xpane

134

- Opoj aepobHmx Mukpoopranmzama Ha 30°C mpema BAS EN ISO 4833-1
(MCBUX, 2006),
- Opoj Enterobacteriaceae npema BAS EN ISO 21528-2 (MCBUX, 2018B).
VY HameMm UCTpaXWBakby W Y CTaTHCTUYKO] aHAIM3M JOOMjeHUX pe3yaTara
KOPHCTWJIA CMO, Ka0 OCHOBHE CTaTUCTHYKE METOJE, NECKPUITHBHE CTaTUCTHYKE
napamertpe. Pe3ynraru uctpaxuBama NpUKa3aHu Cy Ta0eTapHO U TpapUuKH.

PE3YJITATU U JUCKYCHUJA

Jenan on mIaBHMX pHU3MKa KOHTaMHUHALMj€ XpaHE MOTHYE M3 PaJHOr Ipoleca
0co0Jba KOje PyKyje XpaHOM M MHKPOOpraHu3ama, y3pOoyHHUKa OOJECTH, KOjU Cy
NOPUCYTHHU Y WIN Ha 0co0JbY, KOJU C€ 3aTUM IPEHOCE ¢ 0CO0Jba HAa XpaHy TOKOM
nporieca pykosamwa (Gordon-Davis, 1998).

Yob6uuajeHo je 1a ce XUrujeHcKe MpoBepe y 00jeKTUMa yecMepaBajy Ha MOBPLIMHE
Koje cy Hajuemrhe y koHTakTy ca xpanoM (Watnick u Kolter, 2000).

CrpyKTypa HCIIMTAHUX y30paka Opucesa 1o Kareropujama npukasasa je Ha Cnunu
1.

= HOpII}’TIaHCKe. CTAKJICHE, I'TaTKE

V) 7 ca O
Yo y30paka OpHceBa MeTaJIHe IIOBpIIHHE

N
13.66 = OcTale NOBPIIHHE (IpBEHE,
IUTaCTHYHE, KaMeHe)
37.96 . .

= TamHpH, 37JeIHLE, IPHOOD 3a JelIo H
Mame rocylje; nocyle u npadop Koju
JI071a3e y KOHTAKT ca XPaHOM

35.06 Pyke ocoGay J0aHPY ca XpPaHOM

= bone nwn amOanaka 3a TeUHe
MIPOH3BOIE

Cauxa 1 Y3opuu Opucesa 1o kareropujama
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CTpyKTypa HCIUTAaHUX y30paka y OAHOCY Ha KaTreropujy Owia je cCiIu4yHa Kao y
crynuju Goli¢ et al. (2019). 3anemapspuBO Mau OPOj y30paka OprceBa OJHOCH CE
Ha KaTreropujy ,,001e wim ambanaka 3a Te4He MMPOM3BOJIE U3 pas3yiora mTo BeoMa
Maiu Opoj cybjekara y ToClIoBamY XpaHOM 0O0yxBaheHHWX OBHM HCTPaXKHBAEHCM,
KopHcTH Oorle WM aMOanaxky 3a TEUHE MPOU3BOJE y MPOU3BOIKBHM XpaHe. 300r
TOTa, Pe3y/ITaTH HCIIMTHBAbA OBUX y30paka Cy MPUKa3aHH, aJld HUCY Y3E€TH Y 003Up
3a AUCKYCH]y, jep cMarpamo ja Opoj y3opaka HUje penpe3eHTaTuBaH y OJHOCY Ha
yKymaH 0poj y3opaka o0yxBaheHHX HCTPaKUBAEHEM.

CTpyKTypa MCIHMTaHHX y30paka OpuceBa y OJHOCY Ha TapaMeTap HCIUTHBabAa
npukasana je Ha Cnunm 2.

% y30paka OpHceBa

= Gpoj aepoOHHX
MHKpoopraau3ama Ha 30°C
+ eHTepoOaKTepHje

u Salmonella spp.

m Listeria monocytogenes

Cauka 2 Y3opuu OpuceBa 1o apameTpy UCIUTHBAbA

CTpyKTypa MCHHTaHHX y30paka y OJHOCY Ha MapaMeTap HCIUTHBamba Ouia je
ciryHa kao y crynuju Goli¢ et al. (2019) 3a 6poj aepoOHUX MHKpOOpTraHH3amMa Ha
30°C, entepobaxrepuje u Salmonella spp. bpoj y3opaka HCIIUTaHUX HA TIPUCYCTBO
Listeria monocytogenes je Behu ckopo 3a JIyIuio, jep je OBHM HCTPaXUBAHEM OO
oOyxBaheH 3Ha49ajaH Opoj cyOjekara y mOCIOBambY TOTOBOM XPAaHOM.

Ha Cnunm 3 npuka3zaHa je JUHaMUKa y30pKOBamba OJHOCHO MCIIUTHBAKA y30paka
OpuceBa 1o Mjecenuma.




Berepunapcku :xkypHau Peny6iauke Cpncke (bamwa Jlyka), Boa. XXIII, Bp.1-2, 130-142, 2023.
136 Tonuh u cap.:
Muxpo6uosomka yucroha y 1anuy xpane

— 11.73 -
=784 805 5,81 5 00 = 6,19, 1035 7,44 —19.63 ~10.89 _ ; o, = 1024

o = 7. <
N O R Q\\‘ .:{b\ \\\\ & o R ¢ R R PN

0N ) ~Y ~ ~

- - o O O L

S 20 M A N S »
& &L Y > & & &

& o)
N 7 \\\ C\ -9

e 0/p y30paKa OpHCeBa y OJJHOCY Ha YKyIlaH Gpoj y30paka

Cuanka 3 JluHamMKKa HCIMTUBAaKka y30paka Oprcesa Mo Mjecenuma

VY30p1u cy y3uMaHH TOKOM CBUX JBaHaecT Mjecer 2020. roguse, a JUHAMUKA je
3aBHCHJIA OJ] IOCTYTHOCTH Cy0jeKara y MOCIOBamky XPaHOM.

VYnopehuBameM J00MjeHUX pe3ynTara MCIOUTHBaWka ca  KPUTEPUjyMHMa
MHUKpOOMOIIOIIKE 4YucTohe, Oljemyje Cce NPUXBATIBMBOCT MHUKPOOHMOIONIKE
yucTohe y30pKa. Y30pak je NIpuXBaTbUBe MUKPOOUOJIOUIKe YUCTONE aKo UCITYHhaBa
MHUKPOOHOJIOLIKE KpUTEPUjyMe. YKOJIUKO caapxu 10 50% BuIllle MUKPOOpPraHHU3aMa,
y30paK MO)ke OUTH NMpHUXBaTJbUBE MUKpOOMoOJoOIKe yrcTtohe, Moj yClIOBOM Jia He
caapxu narorere 6akrepuje (Ilponuc, 2018; ITponuc, 2019).

Opn ykynHor Opoja HCTIMTaHUX y30paka OpuceBsa, 94,22% je 6uito 3a10BosbaBajyhe, a
5,78% je buno HezanoBosbaBajyhe. O He3anoBobaBajyhux y3opaka, 77,19% je 36or
nosehanor 6poja aepo6HNX MUKpoopranuzama Ha 30°C, a 22,81% 300r nosehanor
Opoja Enterobacteriaceae. IlocmarpaHo y onHOCY Ha yKymaH Opoj MCIUTaHHMX
y3opaka, 4,46% y3opaka He3anoBoJbaBajyhe je 30or nmosehanor 6poja aepoOHUX
mukpoopranuzama Ha 30°C, a 1,32% 300r noBehanor 6poja eHTepobakTepHja.
[TojaBa OonecTn mnpeHOocHBUX XpaHoM Yy 81% ciydajeBa mocibeauna je
KOHTaMHHAaL{je XpaHe y TOKY YHje IPOU3BOAE HUCY MOIITOBAHH NPUHIIUIIN 00pe
npousBohauke npakce (RaSeta et al.,, 2012). OncyctBo Listeria monocytogenes
yka3yje Ha edukacaH mporpam uminhema, npama U Je3uHdexnuje (Samelis u
Metaxopoulos, 1999). ¥V namem ucrpaxupamwy natorenu Salmonella spp. u Listeria
monocytogenes HACY U30JI0BaHU HU Y JeIHOM Y30pKy Opuca. OBH pe3yaTaru cy y
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CKJIaay c pesyararumMa koje cy noomnm Kalaba et al. (2017) u Goli¢ et al. (2019).
VYyemhe He3a0BoJbaBajyhux y3opaka OpriceBa 1o Kareroprjama MpUKa3aHo je Ha
Cnunu 4.

® [TopiyTaHCKe, CTaKIeHe, TIaTKe
% He3aJ0BOJbaBajyHX y30paka OpHCeBa MeTalIHe IIOBpIIHHE

= OcTaje MOBPIIHHE (IpBEHe,
IUTaCTHYIHE, KaMeHe)

= TamHpH, 37jenHIe, IPHOOP 3a jelro
H Mame nocyhe; nocyhe u mpuGop
KOJH J07a3¢ Y KOHTAKT ca XPaHOM

Pyke ocoGay J0IHPY ca XpaHOM

= Bone min am0anaka 3a TeUHe
MIPOH3BO/IE

Cauka 4 Yuyenihe He3anoBosbaBajyhux y3opaka OpruceBa 10 KaTeropujama

HajBume He3amoBoJbaBajyhmx y3opaka OWIO je W3 Kareropwja ,,IIOpIyJaHCKE,
CTaKJICHE, IIATKe METAJIHE MMOBPIINHE U ,,pyKe 0co0a y JOAUPY ca XPAHOM®, IIITO
je y cxiany ¢ uctpaxuBameM Goli¢ et al. (2019). OBo ykasyje na BEIHKH PH3UK
MpeCTaB/ba XUTHjeHa 0c00a KOje JI0JIa3e y KOHTAKT C XpaHOM, IIITO je Y CKJIaIy ca
3akspyuniuma Gordon-Davis (1998).

Ha Cmumu 5 npukasanm cy pes3yiTaTH HCIHUTHBamka y30paka OpuceBa IO
KaTeropujama.
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% y30paka OpHceBa
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87.6 86.67
90
80
70
60
50
40
30
20 12.4 13.33
10 5.34 4.44 3.96
0
ITopmymascke, Ocrane noBpmHHe TamHpH. 37jeHIle, Pyke ocoday noaHpy bole HiIH amGataka
CTaKIeHe, I7aTKe  (IpBeHe, ILTACTHYHe. INPHOOp 3ajero H ca XpaHOM 3a TeYHE MMPOH3BOIE
MeTalIHe ITOBPIIHHE KaMeHe) Mame nocyle:
nocyle H npuGop

KOjH J07a3e y
KOHTAKT Ca XPaHOM

M 3anoBospaBa M HE 3a10BOJBABA

Cuanka 5 Pesynrarn nucnutuBama y3opaka OpHceBa 1o KaTeropujama

Pesynraru ncnutruBama 3a KaTeropujy ,,pyke ocoda y JoAupy ca XpaHOM™ y CKIIaay
Cy ¢ pesyiraruMma J1o kojux cy pountu Ivanovié et al. (2013) u 3a oBy kateropujy
3HAYAjHO Cy MOBOJBHHjH Y ofHOCY Ha pesynare Goli¢ et al. (2019) u Kalaba et al.
(2017). 3a xareropwuje ,,TalbUpPH, 3]jeIIHIIC, IIPUOOP 32 jeI0 U Mame nocyhe; mocyhe
U pUOOp KOjU J10J1a3e Y KOHTAKT ca XpPaHOM" U ,,IIOPITYJIAHCKE, CTAKIICHE, IIaTKe
METaJTHE MOBPIIMHE  pe3y/ITaT ¢y y ckiiany ¢ pesyararuma Goli¢ et al. (2019), nok
je 3Ha4ajHo Behu MpOICHAT HEe3a[0BOJbaBajyhux y30paka U3 KaTeropwuje ,,0CTaie
NOBpIIMHE (JIpBEHE, TUIACTHYHE, KAMEHE )™, PETIOCTaBIbaMo 300T crierupuIHOCTH
OBUX TOBPIITHA, KOj€ CE TEXKE YUCTE U OJ[PIKABA]y.

Ha Cimnm 6 mpuka3anu cy pes3yaTarH He3aaoBoJhaBajyhux y3opaka OpuceBa Imo
KaTeropvjama y OJJHOCY Ha HCIIUTUBAHU TapaMeTap.
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ITopiynaHcke, Ocrtare noBpmHHe TamHpH, 31jeTHIe. Pyke oco6ay noaupy boue HiH amGataka
CTaKIeHe, I7IaTKe  (ApBeHe, ILTACTHYHe. INPHOOp 3ajero H ca XpaHOM 3a TeJHe IPOH3BOE

MeTaTHe MOBPIIHHE KaMeHe) Mame mocylhe;
nocyle H mpHGOP
KOjH 107a3e y
KOHTAKT Ca XPaHOM

¥ §5poj aepoGHHX MHKpOOpraHH3aMa Ha 30°C ¥ eHTepoGaKTepHje

Cuanka 6 Pesynraru He3anoBosbaBajyhux y3opaka Opucesa 1o KaTreropujama y OJHOCY Ha
HCIUTUBAHU TIapaMeTap

Kana ce mocmarpajy pesynratu He3aaoBosbaBajyhux y3opaka OpuceBa IO
KaTeropujamay OJHOCY Ha MCIIMTHBAHH ITapaMeTap, youasa ce Jia je BehuHa yzopaka
6una He3anoBoJbaBajyha 30or moehanor Opoja aepoOHUX MHUKpOOpraHHW3aMa Ha
30°C, nox je 3Ha4ajHO Mame He3aJl0BOJbaBajyhux yszopaka Ouio 30or nmosehaHor
Opoja eHrepobakTepuja, WTO je y ckiamy c¢ pesynraruma Goli¢ et al. (2019).
MehyTum, MOTIYHO CYNPOTHO O] HABEACHOT MCTPaKMBamkba, YTBPAUIM CMO Jia je
KaTeropuja ,,pyke ocoda y Joaupy ca XpaHoM'* UMaJia HajBUIIIEe He3a/10BoJbaBajyhux
y3opaka 300r nmoBehanor 6poja aepobuux mukpoopranuzama Ha 30°C (81,25%), anu
U HajMame He3aZl0BoJbaBajyhux y3opaka 30or nmoBehanor 6poja entepobakTepuja
(18,75%), 1TO je TOBOJbHA OKOJTHOCT jep C€ IPUCYCTBO EHTEPOOAKTEPH]ja Y y30pIIMMa
OpuceBa cMamuUIIO, a MaTOTeHe OakTepHje, Ol KOjUX Cy HEKe U eHTepoOakrepwje,
yOHIITe HUCY YTBpheHe.

3AK/bYYAK

JlobujeHn pesyaTaTd ykasyjy Aa j€ ONIITH HUBO XUTH]EHE y TPOU3BOIBH H
JTUCTPUOYIIMjU XpaHe Ha BHCOKOM HHBOY, MOCEOHO 300T OJICYCTBa ITaTOreHA
Salmonella spp. u Listeria monocytogenes, anu 1a W Najbe TOCTOJU PU3UK O]
KOHTamuHanuje FEnterobacteriaceae, Koje Cy HWHAMKATOPH XHUTHjEHE Tpoleca
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npousBoame. CBakako, Hajsehw pusuk je ox canmpoduTckux OakrepHja, Koje
MOTY 3Ha4ajHO YTHUIATH HAa MHUKPOOHMOJIOIIKE, (DU3UIKO-XEeMHjCKE W CEH30pHE
KapaKTepUCTUKe (HHAIHOT MPOW3BOJA Y JIaHIy XpaHe. 30or oBora Tpeba
KOHCTAHTHO OJIp’)KaBaTH BUCOK HHUBO CBHjECTH 0OCO0Jba y IMOTIENAY XHUTHjECHE, TEC
CIIPOBOJIMTH PEIOBHE Mjepe, o0yKe W MpOBjepe 3Hama U3 00JIACTH XUTH]CHCKOT
MUHHMYyMa. Takolje, mporiec KOHTHHyHpaHE CaMOKOHTPOJE 3HAYajHO yTHYE Ha
BHCOK HUBO MUKPOOHOJIOIIKE YUCTONE Y JIAHITYy XpaHe.

W3jaBa o cykoOy nHTepeca: AyTopu U3jaBibyjy Jla HE MOCTOjU CYKOO MHTEpeca.
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